Knivmageri
Kunsten at lave sin egen kniv...
Det her er kun en simpel guide, hvor jeg ikke vil rere emnet smedning

af knivblade, men kun skaeftning af indkgbte knivblade som mest er
en appetitvaekker sa spg mere info, billeder og inspiration.

Mange mener det er sejt at ha en “Rambo Kniv” stor lang og med blodrille og savtakker. Men er kniven for
lang knaekker den lettere, der hvor bladet og skaeftet m@des hvis den far et ”lille vrid” og ikke er solid nok,
Helt galt er det med de sakaldte overlevelsesknive, med fiskegrej o. lign. gemt i skeeftet. Til gengeeld er en
kort dolk lettere at kontrollere og har kniven et “tykt” blad kan den ogsa erstatte en lille gkse. Det er her et
fuldtanget knivblad har sin stgrste fordel. Er kniven slgv, bruger man flere kraefter ndr man snitter, og
kniven smutter derfor lettere, og man risikerer at skeere sig.

Husk, som ”“spejder” ma knivbladet maksimalt vaere 120 mm for at kunne baeres lovligt. Men et kort blad er
faktisk mere handy men det vigtigste er den ligger godt i handen, sa kommer man ikke sa let galt af sted.

God forngjelse, det giver et saerligt tilhgrsforhold, til sin dolk hvis man selv har sat sit praeg pa den. Det er et
vinterprojekt man let kan, lave med sine ”spejdere” fra de er ca. 12-13 ar, men det tager lidt tid, sa saet
helst 4-5 mgdeaftener af til projektet men det behgver jo ikke veere i traek. Men ogsa et projekt man kan
lave hjemme i veerkstedet, men pas pa! Det kan vaere meget vanedannende.

Der er to metoder til at samle knivbladet afhaengigt af, bladtypen man har valgt.
Billederne viser skeeftetreeet set fra enden:

Smal tange:

F@rst vaelger man et knivblad, og et stykke skaeftetrae, som passer til formalet med kniven. B
Sa laegger man knivbladet pa et stykke papir og tegner, rundt om bladet, sar man har noget NI
at ga ud fra. Herefter tegner man et par udkast til kniven, pa papiret, nar man har besluttet
sig klipper man modellen ud og limer den fast pa skaeftetraeet, med en almindelig limstift.

Husk at pakke knivbladet ind med papir og tape omkring sa, man ikke kommer utilsigtet kommer til skade,
og der ikke kommer lim pé knivbladet.

Sa tegner man med nogle streger pa enden af traestykket, hvor tangen skal ga ind i traeet. Herefter fiksere
man traeklodsen, og bore med et langt 3 mm bor, flere gange 6-10 cm ind i treeklodsen.

Sa afkortes tangen til en leengde pa 6-9 cm, og der laves nogle dybe hakker sa limen hafter beder. Men
stadig sa hullet er for lille til tangen. Herefter tilpasses hullet, med et par nalefile (helst en rund og en flad
fil) sa kniven lige akkurat passer i hullet.

Man fylder tokomponentlim i hullet, og presser tangen, helt i bund. Med et traestykke pa knivspidsen
spaender man en skruestikke, sa knivbladet bliver presset pa plads i mindst 24 timer, sa limen kan na at
haerde. Valger man at bruge flere stykker trae, ben eller metal. Skal de fgrst tilpasses og limes. Bruger man
Ben eller metal til holken, skal stykkerne feerdigtilvirkes helt, inden kniven samles. Sliber og polere man pa
metal og trae samtidig kan man risikere at traeet bliver misfarvet, og har forskellige hardheder.

Fuldtange:

Forst veelger man et knivblad, og et stykke skaeftetrae, som passer til formalet med kniven. Sa
deler man skeeftetraeet pa midten, Sa leegger man knivbladet pa den glatte side, af traeklodsen

og maerker op, hvor naglerne skal bores, hvorefter de bores. Sa limes stykkerne med
tokomponentlim, og naglerne slas i. Hvorefter man spander et par skruetvinger stramt om kniven.
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Formning af skaeftet:

Herefter er fremgangsmaden ens, hvor skeaeftet tilpasses, farst groft med en rasp, herefter med en fil. Nar
man er ved at veere der. Bruger man sandpapir og/eller smergellaerred. Man starter med kornstgrrelse 80,
sa kornstgrrelserne 120, 180,600 og foresaetter til omkring kornstgrrelse 1000, men husk at slibe med
arene i traeet. P4 metal forsaetter man til korn 2000. Man sliber til alle riser, er vaek inden man skifter til
noget finere slibepapir. Herefter kan hvis det er aktuelt kan man vaelge at bejdse skaeftet, hvis det skal ha
en anden farve. Inden man polere skaeftet med voks eller olie, men pas pa med kludeskiver og voks, for
traeet bliver sort hvis man polerer pa begge materialer med samme skive.

Knivskede:

F@rst folder man et stykke papir, sa laagger man kniven med ryggen
imod folden og tegner rundt om kniven, sa maler man med en snor
og saetter maerker sa skeden kan na rundt om kniven, og tegner efter maerkerne, sa rykker man fgrst
stregen 5 mm for at ha, lidt luft sa yderligere 5 mm til sting. Hvis et fingerstop eller lighende rager lidt ud,
skal man sikre sig det gar fri ved at sikre sig skeden ikke bliver for smal i toppen og evt. tilrette stregerne.

Herefter vaelger man om kniven, skal veere almindelig. Sa tegner man en “flap” til bzeltet pa i den ene side.
Eller i norsk stil hvor kniven bliver drejet i skeden sa syningen er mod kroppen hvor man bagefter syer en
"flap” pa. Sa klipper man skabelonen ud, inden man tegner den over pa et stykke leeder, og skaere den ud.
Sa maerker man huller med et markeringshjul, hvorefter man presser huller med en syl. Man syer skeden
med sadelmager sting, hvor man bruger en lang trad med nal i begge ender. Sa stikker man den voksede
trad halvvejs igennem, der hvor knivspidsen ender, og syer hele vejen op fra begge sider.

Nar skeden er klar laegger, man den i et vandbad, med kaustisk soda, med kniven i, indpakket i et jaevnt lag
elektrikertape. Hvor man med haenderne i et par gummihandsker, da det aetser meget. Former skeden og
eventuelt, trykker mgnster pa skeden. Nar man er tilfreds med formen tager man kniven op igen og tgrre
knivskeden med en varmeblaeser eller hartgrrer. En anden mulighed er at undlade at bruge kaustisk soda,
men i stedet heelde leederheaerder i, i ca. 20 sekunder. Og derefter tilbage i flasken, da det kan bruges igen
og igen. Men pas pa det ikke kommer pa fingrende eller udvendigt pa skeden.

Slibning af kniven:
Des spidsere kniven slibes, des skabere bliver den. Men til gengaeld bliver den mere skrgbelig, og far lettere
hakker i bladet. Sa det kommer meget an pa hvad kniven skal bruges til, hvordan den slibes.

Hvis kniven har hakker sliber man fgrst pa en grov slibesten i sma cirkler, nar hakkerne er vaek foresaetter
man pa en finere slibesten til man er tilfreds, men husk at slibe skiftevis pa begge sider, med
cirkelbevaegelser sa der ikke kommer grater. Sliber man pa maskine skal man vaere opmaerksom pa, at
knivbladet ikke bliver varmt og bliver misfarvet. For sa mister knivbladet sin haerdning.
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